附件4

关于部分检验项目的说明

一、酸价

本次抽检发现1批次炒货食品及坚果制品的酸价超标。

酸价是脂肪中游离脂肪酸含量的标志。脂肪在贮存过程中，由于酶的作用、微生物作用或者是热都可能产生游离脂肪酸，而油脂的质量和游离脂肪酸有关。所以，酸价越小，油脂的质量越好。酸价主要反映食品中的油脂酸败的程度。
造成酸价不合格的主要原因有：原料采购上把关不严，如原料水分过高，会加速产品中油脂的酸败；生产工艺不达标，如使用的植物油精炼不到位或未精炼；产品储藏条件不当，特别是在夏季，受气候环境影响因素更大，易导致食品中脂肪的氧化酸败。油脂酸败产生的醛酮类化合物长期摄入会对健康有一定影响。
灭蝇胺

本次抽检发现1批次豇豆的灭蝇胺超标。
灭蝇胺是一种新型农药，要达到杀虫的效果，必须经过蔬菜吸收，然后才作用于害虫，所以农药残留周期较长，需停用一段时间后食用。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）中规定，豇豆中灭蝇胺残留限量值不得超过0.5mg/kg。

造成灭蝇胺不合格的原因有：除了种植端使用农药产品不当会导致农残超标外，也不排除蔬菜批发商在灭蝇时染上灭蝇胺产品。
 
三、邻苯二甲酸二丁酯(DBP)
本次抽检发现2批次白酒的DBP超标。
DBP属于邻苯二甲酸酯类化合物，是普遍使用的一种塑化剂，主要用于增加塑料材料的柔软性、延展性和可加工性，长期大剂量摄入 DBP 可能引起男性内分泌紊乱，具有一定的生殖毒性。
该项目不合格的原因可能是原料受到环境污染；也可能是加工设备、包装材料中的邻苯二甲酸酯类迁移到食品中。
