附件5

关于部分检验项目的说明

微生物指标
大肠菌群是食品微生物检验中的重要指标，主要评价食品的洁净度，反映产品在生产加工过程中是否符合卫生要求及受致病菌污染的可能性。食品中检出大肠菌群，表明食品受到人和动物的粪便污染，提示食品被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。

造成微生物指标超标可能原因包括：①刀具、砧板等制作鱼生的工具杀菌不彻底；②加工制作过程中受人员或环境的污染；工作不到位、包装材料操作不卫生或包装材料消毒不彻底、包装不严所致；③餐饮具的消毒杀菌工序不规范、消毒不彻底等。
